
Expertise 24246

Land Italien

Anbaugebiet Abruzzen

Rebsorte Montepulciano

Geschmack trocken

Ausbau 6 Mon. im Holzfass gereift

Beschreibung Rubinrot mit violetten Tönen. Klassisch, elegant, intensives
Bukett reifer schwarzer Beerenfrüchte. Im Gaumen fruchtbetont,
lebendig mit sanften Tanninen und Holznoten.

Foodpairing Besonders gut zu herzhaften Fleischgerichten, Lamm und
Burgern, sowie zu Arrosticini, Porchetta, Pecorino-Käse, Pasta
und Speisen mit Rosmarin und Oregano.

16-18°CTemperatur

Info

RotweinKategorie

Das Weingut Azienda Viniola Talamonti liegt in einem
unberührten Teil der Abruzzen. Aus den regionalen Rebsorten
Montepulciano und Trebbiano entstehen hochwertige Weine.
Dabei sind Nachhaltigkeit und Authentizität immer im Fokus der
Winzerfamilie.

Neben dem Weinbau liebt Antonella di Tonno ihren Garten und
ganz besonders die Magnolien, die im Frühjahr mit einzigartiger
Blütenfülle verzaubern. So ist die Magnolie auch das
Etikettenmotiv für ausgewählte Premium-Weine.

Magnolia Montepulciano d'Abruzzo wird zu 100 % aus
Montepulciano Trauben erzeugt.

Magnolia Montepulciano
Montepulciano d'Abruzzo DOC 0,75 25.04.2024

Montepulciano d'AbruzzoLage

DOCKlassifizierung

Azienda Vinicola TalamontiWeingut

Jahrgang 2022

Alkohol 13.5 % vol

Säure 5.2 g/l

g/lRestsüße 9.9

Flascheninhalt 0.75 L

Artikel 24246

Fl. je Karton 6.0

Flaschen-EAN 8032793150503

Allergene Enthält Sulfite


