
Expertise 24216

Land Italien

Anbaugebiet Abruzzen

Rebsorte 100 % Pinot Grigio

Ausbau Edelstahltank

Prämierung Jg. 2024 Gold Berlin Wine Trophy

Beschreibung Unkomplizierter Weißwein mit hellen Fruchtaromen von Birne,
Zitrus und floralen Akzenten. Saftig, erfrischend, delikat. Toller
Essensbegleiter und ein Highlight im Sommer auf Ihrer Terrasse.

Foodpairing Besonders gut zu Risotto, Scampi, Sushi, Ceviche, gegrilltem
Lachs, Wolfsbarsch und anderem Seefisch, zu Avocado und
Papaya-Salat.

10-12°CTemperatur

Info

WeissweinKategorie

Das Weingut Azienda Viniola Talamonti liegt in einem
unberührten Teil der Abruzzen. Colline Pescaresi ist ein IGT-
Bereich für Weiß-, Rot- und Roséweine zwischen den Abruzzen
und der Stadt Pescara an der Adria. Er umfasst 290 Hektar
Rebfläche, auf der u.a. die Rebsorte Pinot Grigio  angebaut wird.

Neben dem Weinbau liebt Antonella di Tonno ihren Garten und
ganz besonders die Magnolien, die im Frühjahr mit einzigartiger
Blütenfülle verzaubern. So ist die Magnolie auch das
Etikettenmotiv für ausgewählte Premium-Weine.

Magnolia Pinot Grigio
Colline Pescaresi IGP 21.08.2025

Colline PescaresiLage

IGPKlassifizierung

Azienda Vinicola TalamontiWeingut

Jahrgang 2024

Alkohol 12.5 % vol

Säure 6.1 g/l

g/lRestsüße 6.1

Flascheninhalt 0.75 L

Artikel 24216

Fl. je Karton 6.0

Flaschen-EAN 8032793150657

Allergene Enthält Sulfite


